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data ora cod. test assaggiatore

miscela singola origine Rob Arab

paese produttore pr./stato

area produzione lavorazione raccolto

classifica criv. marca esport.

produttore piantagione

var. colt. e % approx

marche ICO/n. lotto rif. campione prep. il

trader n. partita trader colorimetro

certificazioni codifica interna

altro

tostato il da con mod. conservazione

Colore scuro/ chiaro discreto buono tonaca frate

omogeneità pessima fort. irregolare irregolare non uniforme quasi uniforme uniforme

,
Colore crema 1 assente 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuffic. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreto 5,5 6 buono 6,5 7 tigrato ,

,
Aspetto/Durata 1 assente 1,5 2 m. breve 2,5 3 breve 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 lunga 6,5 7 molto lunga ,

,
Olfatto 1 pessima 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuffic. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

Sentori sgradevoli Sentori gradevoli

,
Amarezza (qualità) 1 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuff. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

,
Acidità (qualità) 1 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuff. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

,
Aromaticità 1 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuff. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 alta 6,5 7 molto alta ,

Sentori sgradevoli Sentori gradevoli

,
Dolcezza 1 assente 1,5 2 m. bassa 2,5 3 bassa 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 alta 6,5 7 molto alta ,

,
Corpo (qualità) 1 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuff. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

,
Retrogusto 1 pessima 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuffic. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

Sentori sgradevoli Sentori gradevoli

,
Equilibrio generale 1 assente 1,5 2 grav. ins. 2,5 3 insuffic. 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreto 5,5 6 buono 6,5 7 ottimo ,

,
Valutaz. personale 1 pessima 1,5 2 m. bassa 2,5 3 bassa 3,5 4 suffic. 4,5 5 discreta 5,5 6 buona 6,5 7 ottima ,

,

100,0 fuoriclasse

molto scuro/chiaro

a

70,0 75,0 buono 83,5 91,0

LabEspresso
il laboratorio dell’Espresso

descrizione campione

Tostato
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da a da

23

eccellente

75,5 83,0 ottimo 91,5


